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Onder een hoedje

van chocomousse
en een spiegel van
chocolade spelen
vanilleroomijs en
exotisch fruitijs
een verrassend

spel op een bodem
van feuilletine.

Gedecoreerd met

marsepein.
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Onder een
frambozenjasje,
op een bodem van
harde merengue,
vind je de zalige
combinatie van
frambozen en
exotisch fruitijs
met een interieur
van pate de fruit

van framboos.
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Onder een dekentje
van Italiaanse
merengue schuilt de
hemelse combinatie
van vanilleroomijs,
frambozensorbet
en amandelijs.
Deze verrukking
rust op een bodem
van amandelbiscuit
geparfumeerd met
Grand Marnier en is

zomers gedecoreerd

met rood fruit.
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Onder een
karamelspiegel
speelt
vanilleroomijs met
een interieur van
karamelfondant
de hoofdrol
op een bedje
van feuilletine.
Gedecoreerd met
hazelnoten en

chocoladekrullen.
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Deze taart verrast
u met haar
verscheidenheid aan
heerlijke sorbets op
een merenguefond.
Delicaat afgewerkt
met fruit en

Italioanse merengue
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SORBET
BOLLEN
TAART




op
BESTELLING

Schattig lammetje
in vanilleroomijs
met een wollig
vachtje van
Italiaanse
merengue op een
sokkel van vanille,
vanille-framboos
of vanille-
chocolade. Met

stromend bloed.
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Een ijs-taart in de
smaak van uw
keuze : vanille,

vanille-framboos,of

vanille-chocolade

met de foto van uw
keuze. Gedecoreerd
met Italicanse

merengue.




Mini Sorbet
Gevuld met 3 smaken heerlijke sorbet.
Verpakt: doos van 3 stuks.

Mini Nougat Glacé

Heerlijke nougat van Montelimar onder een
laagje frambozencoulis.

Verpakt: doos van 3 stuks.

Mini Chocomousse
Gevuld met zalige chocomousse.
Verpakt: doos van 3 stuks.

Soufflé grand marnier
Glaasje gevuld met een delicate soufflé van
Grand Marnier.

Verpakt: doos van 3 stuks.

Mini Cappucino

Mokka roomijs onder een laagje
togachocoladesaus en afgedekt met
gebrande Italiaanse merengue.
Verpakt: doos van 3 stuks.




In onze westerse maatschappij zijn we vaak vervreemd geraakt
van het echte, het authentieke, het natuurlijke,
het ambachtelijke.

Als vader van drie ben ik bezorgd over een degelijke opvoeding
van mijn kinderen, ook op culinair vlak. Ik vind het belangrijk
dat ze de waarden van gezond eten en verse en eerlijke
producten leren appreciéren. Dit zijn waarden die ik ook naar de
maatschappij wil vertalen, door de ambachtelijke productie van
heerlijk schepijs en ijsdesserts.

Het gebruik van verse melk, eieren, boter en vers fruit en het
achterwege laten van kleur- en smaakstoffen garanderen
kwaliteitsvolle eindproducten die échte smaken bevatten.

Smaken die natuurlijk en puur zijn, en niets te maken hebben
met de chemische en industriéle smaken waarmee kinderen veel
te vaak in contact komen.

Naast ons heerlijk schepijs bieden we ook tal van ijsdesserts aan,

van frisco’s tot ijstaarten. Elk product wordt volledig manueel en

ambachtelijk gemaakt, gedecoreerd en verpakt. Dit uit zich in de
unieke samenstelling en uitstraling van ons gamma.

Olivier Roland

Maitre glacier en zaakvoerder van de ijs-ster

Maitre Olivier aan het werk in het atelier te Gent

de ijs-ster bvba
Artisanaal roomijs & sorbet

Rijsenbergstraat 8 bus 6

9000 Gent

Tel: 09/377.59.25

Fax: 09/233.44.66
info@deijsster.be - www.deijsster.be




